
Kriterium                    Beschreibung Ihres Ansatzes

Vegan Bieten Sie vollständig vegane Apéros an?           Ja  Nein

Wenn nein, bieten Sie einzelne vegane Produkte an?
   Wenn ja, welche Produkte sind dies?

 Ja  Nein

Vegetarisch Bieten Sie vollständig vegetarische Apéros an?  Ja  Nein

Wenn nein, bieten Sie einzelne vegetarische Produkte an?
   Wenn ja, welche Produkte sind dies?

  Ja  Nein

Saisonal Bieten Sie rein saisonale Apéros an?  Ja  Nein

Wenn nein, verwenden Sie einzelne saisonale Produkte?
   Wenn ja, welche Produkte sind dies?

 Ja  Nein

Regional Bieten Sie vollständig regionale Apéros an?  Ja  Nein

Verzichten Sie insgesamt auf Flugware?  Ja  Nein

Wenn nein, verwenden Sie einzelne regionale Produkte?                           
   Wenn ja, welche Produkte sind dies?

 Ja  Nein

Bio-Zertifizie-
rung

Bieten Sie Apéros an, die nur aus bio-zertifizierten Produkten bestehen?  Ja  Nein

Wenn nein, verwenden Sie einzelne bio-zertifizierte Produkte?                  
   Wenn ja, welche Produkte sind dies?

 Ja  Nein

Artgerechte 
Tierhaltung

Verwenden Sie Fleisch nur aus artgerechter Tierhaltung?                             Ja  Nein

Wenn nein, verwenden Sie einzelne Produkte mit Fleisch aus artgerechter  
Tierhaltung?
   Wenn ja, welche Produkte sind dies?

 Ja  Nein
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Verzicht auf 
gefährdete 
Fischarten;  Fisch 
aus nachhaltiger 
Zucht

Verwenden Sie Süsswasser-Fische nur aus nachhaltiger Fischerei oder Zucht?    Ja  Nein

Wenn nein, enthalten einzelne Ihrer Produkte Süsswasser-Fische aus nachhalti-
ger Fischerei oder Zucht?                                                                                                                     
   Wenn ja, welche Produkte sind dies?

 Ja  Nein

Verwenden Sie bei Salzwasser-Fischen nur solche, die im WWF- oder Greenpeace- 
Ratgeber grün markiert sind? 

 Ja  Nein

Wenn nein, enthalten einzelne Ihrer Produkte Salzwasser-Fische, die im WWF- 
oder Greenpeace- Ratgeber grün markiert sind?
   Wenn ja, welche Produkte sind dies?

 Ja  Nein

Leitungs- statt 
Mineralwasser

Bieten Sie Karaffen mit Leitungswasser anstelle von Mineralwasser an?  Ja  Nein
Bieten Sie Gläser und Karaffen an, damit der Kunde auf eigene Verantwortung 
Leitungswasser ausschenken kann? 

 Ja  Nein

Fair-Trade-Zertifi-
zierung

Verwenden Sie einzelne Fair-Trade-zertifizierte Produkte?     
   Wenn ja, welche Produkte sind dies?

 

 Ja  Nein

Soziales Engage-
ment der Liefe-
ranten

Verfolgen Sie ein Konzept zur Berücksichtigung von sozialen Aspekten im 
Betrieb? (Dies beinhaltet unter anderem die Integration von Personen in den 
Arbeitsmarkt, für die es sonst schwieriger ist, eine Anstellung zu finden.) 
   Wenn ja, erläutern Sie dies bitte.

 Ja  Nein

Mehrwegbesteck 
und -geschirr 

Bieten Sie Mehrwegbesteck und -geschirr an?  Ja  Nein

Abfall Verfolgen Sie ein Konzept zur Minimierung des Abfalls?
   Wenn ja, legen Sie bitte das Abfallkonzept als Anhang bei.

 Ja  Nein

Essensreste Wie gehen Sie mit Essensresten um und wie werden diese entsorgt?

Kennzeichnung Bieten Sie eine Kennzeichnung der Inhaltsstoffe an?  Ja  Nein

Wird trotz der Kennzeichnung auf zusätzliche Einzelverpackungen verzichtet?  Ja  Nein

Gibt es weitere Punkte, die Sie uns gerne mitteilen möchten, z.B. Zertifizierungen, Transportart der Lieferung, Sensibilisie- 
rung der Gäste zu Food Waste?
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http://www.wwf.ch/de/aktiv/besser_leben/ratgeber/fische___meeresfruchte/
https://www.greenpeace.de/sites/www.greenpeace.de/files/publications/rz_gp_plakfschrgbr_a3_low.pdf
http://www.wwf.ch/de/aktiv/besser_leben/ratgeber/fische___meeresfruchte/
https://www.greenpeace.de/sites/www.greenpeace.de/files/publications/rz_gp_plakfschrgbr_a3_low.pdf
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